




evergreen
Produciamo energia elettrica attraverso l’installazione di 700 kw di
pannelli solari nei nostri centri di produzione, che permettono 
di ridurre le emissioni di CO2, contribuendo così alla lotta 

contro il riscaldamento globale. L'utilizzo dei pannelli fotovoltaici 
consente di generare energia pulita senza inquinare l'ambiente.

Caseificio Sardegna

Salumificio Villanterio

Pasticceria San Giuliano Milanese



Il rapporto con gli animali dei nostri allevamenti che va dalla coltivazione 
delle materie materie prime per la loro alimentazione, all’amore, l’attenzione
e la cura che poniamo nell’allevarli, alla pulizia dei loro ambienti che permette
loro di vivere in armonia, lo sporcarsi le mani con la terra che coltiviamo, 
il sudore lasciato sui campi, la minuziosa attenzione rivolta ai germogli e alla
crescita, la fatica del raccolto e della preparazione del prodotto finale, sono
strustrumenti attraverso il quale i nostri giovani imparano a responsabilizzarsi 

e a sviluppare pa propria autostima.  



Nelle nostre stalle ci sono circa 1500 capi di ovini di razza Sarda
Nel nostro allevamento abbiamo un’importante numero di nascite programmato
durante l’anno in modo da essere tra i primi della zona ad aver l’agnello nei 

periodi in cui la richiesta è maggiore.
Una buona programmazione sia nelle semine degli erbai sia nella pianificazione

dei parti riusciamo ad avere il latte di pecora per dodici mesi l’anno.
L’aliL’alimentazione dei nostri ovini, è preparata in azienda con le nostre materie

prime e la maggior parte dei nostri greggi esce al pascolo nei nostri erbai seminati
con sementi selezionate per avere una maggiore qualita’ del latte.



Sono presenti circa 60 vacche di razza Frisona, da cui
ricaviamo circa 2000 litri di latte giornaliero.

L’alimentazione sana e naturale proveniente dalle nostre coltivazioni
permette di ottenere un latte di ottima qualita’ e ricco di grassi



Alle Cascine ha fatto notevoli investimenti in ricerca
e strutture al fine di individuare e creare le migliori
condizioni di allevamento possibili. Per queto sono state
realizzate strutture dall’allevamento specializzate sul
ciclo di vita degli animali : il sistema prevede infatti ben
tre fasi svolte in strutture ed ambienti differenti 
a secona seconda della fase di accrescimento dei suini. 
Questo sforzo e le buone pratiche d’allevamento
consentono il massimo benessere per gli animali
allevati durante tutto l’arco del proprio accrescimento.
Sono presenti nei nostri allevamenti circa duemila capi.



Le nostre aziende

Cascina Ressica

Cascina Granzetta La Crucca

La Crucca

Cascina Malcontenta



L’azienda in Maiano



La serra
di Maiano



Stelle di Natale, gerani parigini e zonali
impatiens nuova guinea, primule,

verbene, surfinia
e altri fiori stagionali

La Serra



L’azienda di Villanterio



Il salumificio
di Villanterio



Il nostro salumificio e’ situato 
all’interno della nostra

“ Cascina Malcontenta di Villanterio ”
che ha al suo interno l’allevamento 
di maiali di ns produzione 

e attorniata da campi, dove coltiviamo 
le nostre materie primele nostre materie prime

per un controllo di filiera totale.



I SALUMI NOSTRANI
Lavorari dal nnostro norcino 

con ricette dell’ anrìtica tradizione pavese.
Lavorati a mano in budello naturale 
con legatura artigianale a spago.
Rigorosi nel rispettare la stagionatura 
naturale, che dona ai nostri saluminaturale, che dona ai nostri salumi
quei sapori ormai dimenticati.



Il salame nostrano di Villanterio



I salamini nostrani di Villanterio



Il salame della Val di Scalve



Coppa nostrana di Villanterio
Salume regionale ricavato dal capicollo dei nostri maiali, di ricetta 
parmense-piacentina dal gusto dolce e finemente speziato, 
viene stagionato a lungo e insaccato in budello naturale.



Lonzino speziato di Villanterio
Il lonzino è un prodotto stagionato realizzato 

con il lombo dei nostri maiali
e lavorato con sale, pepe, aglio, finocchio e vino.



La pancetta con cotenna è  preparata con la parte della pancia d
ei nostri maiali.E’ aromatizzata con spezie e aromi con una l
unga stagionatura che gli conferisce  un sapore dolce e delicato. 

Pancetta nostrana con e senza aglio 
di Villanterio



Il salume sardo per eccellenza. Detta anche "satizza" 
o "sartizzu”, la salsiccia sarda ha la classica forma a "

ferro di cavallo" ed è ottenuta  dalla lavorazione  della carne  di 
maiale, con attenzione ad usare la stessa quantità 

di parti grasse e magre.

Salsiccia sarda



L’azienda
in Sardegna



Il Caseificio in Sardegna
1400 metri di superficie coperta, tutte le piu’ moderne attrezzature per la 
produzione di ricotta e formaggi. Nelle nostre lavorazioni permangono intatti 
i procedimenti e i segreti tipici del lavoro artigianale dei pastori sardi, che 
conservano le caratteristiche, esaltano la specificità e l’unicità dei nostri 
prodotti, tramandando la tradizione dei sapori intensi della Sardegna.

La particolarità dei terreni dove pascolano liberamente le pecore è unica: 
le terre della le terre della Crucca sono accarezzate da venti come maestrale, grecale 
e tramontana che arrivano dal mare e arricchiscono i pascoli di profumi 

e sapori unici.

 I 2000 capi ovini sono allevati allo stato brado: vivono liberi durante il giorno 
e ricoverati nelle stalle quando cala la notte. La loro fonte di alimentazione 

è rappresentata dal pascolo dove dominano le erbe aromatiche.



























I giganti 

12 kg



I giganti 

12 kg



I giganti 

12 kg



L’azienda in Siziano



Il caseificio
pavese









CACIOTTA DOLCE GRANZETTA



ARESTE VACCA



LE SCAMORZE



PRESOLANA SOAVE



PERETTA SARDA

LOMBARDIA



Il laboratorio 
di pasticceria









Dolci Frolle



I CiocoFrolli



I cuor di frutta



Le rotelle al cacao



Pasticceria mista



Gli amorini



I deliziosi



I golosi



Le mandorline



Gli amorini bicolore



I cappuccini



Sapori francesi da gustare con crema, macedonia o gelato
Le lingue di gatto



Le coccofrolle



Le margherite



Le magie di cocco estive e invernali



I cestini noisette
Cestini di frolla ripieni di crema gianduia

e granella di nocciola



Le pepite di caffe’
Biscotti di pasta frolla con crema caffe’ 

dal gusto dolce e tostato



Pasticceria mignon 



Le crostate con confettura
naturale extra al 50 %

Albicocca

Ciliegia Crema limone

Mirtilli

Misto bosco

Crema gianduia Fragola



Le crostate con confettura
naturale extra al 50 %



Le torte con confettura

Torta ai lamponi

Torta ai fichi Torta alla crema gianduia

naturale extra al 50 %

Torta ai mirtilli



Le crostatine
Crostatine con confettura extra e crema di gianduia

per uno spuntino goloso. 



I medaglioni
Gustosi biscottoni di pasta frolla con confettura extra e crema

di gianduia per una ricca colazione. 



I medaglioni di frolla al cocco
Gustosi biscottoni di frolla con farina di cocco 100%



I dolci sardi

I papassini

Misto sardo

Petit fleur Le margherite

Gli amaretti sardi

I pirichitti



Pasticceria mista 
Gustosi biscottini di pasta frolla profumati e gustosi

adatti ad ogni occasione e palato 

Vassoio 1000 g / 400 g Espositore 30 pz



Le colombe 
artigianali



Le colombe 
artigianali



Le colombe 
artigianali





I panettoni 
artigianali



I panettoni 
artigianali



I panettoni 
artigianali



I panettoni 
artigianali



La veneziana 
artigianale



I panettoni 
artigianali



Le confezioni natalizie



Bar Oasi
Parco nord
San Giuliano Milanese

Spaccio aziendale
Villanterio

Spaccio aziendale
Siziano

La Crucca












